Ristorante
La Veranda

MENU

ANTIPASTI

TAGLIERE DEL TERRITORIO
AFFETTATI, FORMAGGI E CONSERVE IN ABBINAMENTO

TARTARE DI GAMBERO ROSSO CON FRUTTA E GEL DI AGRUMI
6.2.9

CARPACCIO DI LONZA MARINATO IN CASA AL LAMBRUSCO

CON CRUDITE DI STAGIONE
6.2.9

RGO IO B EEF T DEESSAT ATEE VERDIIRE

GRAN BUFFET DELLA DOMENICA

MAIN

TAGLIOLINO FRESCO AL LIMONE E POLVERE DI CAPPERI
=59

CAPPELLACCI DI BURRATA E RICOTTA CON POMODORO

E PR TATTFDEPARNICGEANG
1.3.7.9

BATTUTA DI FASSONA AL COLTELLO CON TARTUFO NERO

E SCAGLIE DI PARMIGIANO
7.10

FRITTURINA DI PARANZA DELL'ADRIATICO
1.2.4
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CONINGRE DHNTEEDESTAGIONE-E -MATERTE-PRIMESEEEZ FONATE:

€ 18

=

€13

o

16

=46

23

€ 18

A-PARTIRE-DA €13

CHIEDI AL MAITRE PER CONOSCERE LA PROPOSTA COMPLETA.



FRUTTA E DESSERT

TAGLIATA DI ANANAS CON NOCINO
CHEESECAKE

COPPA DI GELATO

MACEDONIA CON GELATO

SORBETTO CREMOSO DEL GIORNO

CESTINO DEL PANE E SERVIZIO - € 2,50 /| PERSONA
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