
Tagliere del Territorio                                                              € 18
Affettati ,  Formaggi e Conserve in Abbinamento

Tartare di Gambero Rosso con Frutta e Gel di Agrumi       € 15
6.2 .9

CARPACCIO DI LONZA MARINATO IN CASA AL LAMBRUSCO      € 13
CON CRUDITÉ DI STAGIONE
6.2 .9

Piccolo Buffet di Insalate e Verdure                                       € 7

Gran Buffet della Domenica                                                     € 16

ANTIPAST I

MAIN

MENU

Tagliolino Fresco al Limone e Polvere di Capperi                € 15
1 .3 .7 .9

CAPPELLACCI DI BURRATA E RICOTTA CON POMODORO           € 16
E PETALI DI PARMIGIANO
1 .3 .7 .9

Battuta di Fassona al Coltello Con Tartufo Nero             € 22
e Scaglie di Parmigiano
7.10

Fritturina di Paranza dell’Adriatico                                     € 18
1 .2 .4

LO  C H EF  P ROP ONE . .
O GNI  GIORNO,  I N  AG GI UN TA  A LL A  C A RTA ,  A LT RI  P I AT T I  S E M P RE  DI V ERS I
C ON  I NGREDI EN T I  DI  S TAGIONE  E  M AT ERI E  P RI M E  S ELE Z IONAT E .

                                                                                 A  PA RT I RE  DA  €  1 3

C H I EDI  A L  M A I T RE  P ER  C ONO S C ERE  L A  P ROP O S TA  C OM P LE TA .



Tagliata di Ananas con Nocino                                               € 6

Cheesecake                                                                                     € 6

Coppa di Gelato                                                                            € 5

Macedonia con Gelato                                                               € 7

Sorbetto Cremoso del Giorno                                                   € 4

F R U T T A  E  D E S S E R T

C E S T I N O  D E L  P A N E  E  S E RV I Z I O  -  €  2 , 5 O  /  P E RS O N A


