
P R I M O  P I A T T O  

Rosa di pasta fresca con ricotta 
e spinaci in salsa di pomodori confit

Savarin di riso carnaroli culaccia e carciofi

Pasqua
Menu di 

S E C O N D O  P I A T T O  

Costolette d’agnello dorate alla frutta secca
con caponatina di verdure

A N T I P A S T I  D I  P A S Q U A
Specialità della tradizione,  affettati, formaggi, 

verdure, stuzzichini e sorprese degli chef

D E S S E R T
I dolci della tradizione

Pastiera napoletana, colombe alle creme e sorprese dei pasticceri

Punta di vitello ripiena alla parmigiana
con patate croccanti al rosmarino

Prenotazione obbligatoria entro venerdì 3 aprile: 0521 657425 o presso la recetpion

Pranzo di Pasqua: € 50 a persona (bevande escluse)
Pranzo e ingresso giornaliero alle piscine: € 70 a persona (bevande escluse)

R I S T O R A N T E  “ L A  V E R A N D A ”  -  T E R M E  D I  M O N T I C E L L I
D O M E N I C A  5  A P R I L E

a  s c e l t a  t r a :

a  s c e l t a  t r a :
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